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學校午餐製程衛生管理 
與後續精進 

衛生福利部食品藥物管理署 
 106年12月07日 
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前言 

 供應量大 
全國每日食用營養午餐之國中、小學童約171萬人 
 

 學校廚房及團膳業者為主要供應者 

 
 
 

 跨部會合作，各司其職 
衛福部負責午餐製程衛生管理，包括從業人員、作業場所、設施衛生
管理及成品、半成品品質等 

64% 
36% 

食用學童人數(人) 
學校自設廚房供應 團膳業者供應 

2,141家 

142家 
資料來源：教育部國教署105學年度第1學期午餐供應方式統計 
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強化學校午餐衛生安全管理 

完備
管理
法規 

建立
績效 
管考 

加強
實地
查核 

食安 
五環 

• 訂定管考指標 
• 納入對地方政府
考核 

• 考核結果與獎勵
金扣合 

• 食品安全衛生管理法 
• 食品良好衛生規範準
則(GHP)  

• 食品安全管制系統準
則(HACCP)  

• 食品業者登錄辦法 
• 食品及其相關產品追
溯追蹤系統管理辦法 

•中央跨部會聯合稽查
計畫 

•校園午餐稽查抽驗專
案 

•餐盒食品工廠HACCP
稽查專案計畫 

•地方政府自行監測計
畫 
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三級管理 

中央聯合
稽查 

地方政府
督導 

業者自主
管理 

 由行政院邀集教育部、農委會及衛福
部執行「106年學校午餐聯合稽查專
案」，採先輔導後稽查方式分三階段
執行。 

 第一階段及第二階段分別由教育部及
農委會主責，第三階段由衛福部主責。 
 

 專案督導地方政府每年應查核學校
自設廚房至少一次，並抽驗午餐成
品與半成品。 

 供應學校午餐團膳業者每學年至少
稽查抽驗2次。 
 

 學校午餐作業場所、人員、設施及製程衛生應符合GHP規範。 
 校園午餐秘書落實食材驗收管理 
 具工廠登記之團膳業建立食品追溯追蹤系統。 

績效管考 
 管考指標： 
1) 團膳業者是否落
實
HACCP/GHP，
學校自設廚房是
否符合GHP 

2) 成品、半成品是
否符合標準 
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106年學校午餐稽查抽驗結果 
 查核覆蓋率： 

1. 學校自設廚房應查2,141家，已稽查1,827家(覆蓋率85.3%) 。 
2. 供應學校午餐團膳業者應查142家，已稽查142家(覆蓋率100%)。 

 作業環境衛生查核結果(GHP) 

 
 
 
 
 

 
 
 午餐成品與半成品抽驗 

 
 

業別 總家數 稽查家次 
限期改善
家次 

複查合格 合格率(%) 

學校 2141 2414 150 
113 

(37家尚待複查) 
100% 

團膳業 142 502 135 
114 

(21家尚待複查) 
100% 

總計 2283 2916 285 
227 

(58家尚待複查) 
100% 

抽驗類別 檢驗項目 抽驗件數 不合格件數 合格率(%) 

 午餐成品 
(盒餐及桶餐) 

大腸桿菌 
大腸桿菌群 

2966 3 99.9% 

半成品 
(生麵條、豆製品等) 

過氧化氫、防腐
劑等食品添加物 

214 0 100% 

總計 - 3180 3 99.9% 
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106年學校午餐作業場所衛生查核缺失分析 

執行家數 

GHP缺失次數分析 GHP缺失項目家數 

0項 1項 
 

2項 
 

3項 
以上 

 

作業場所
及設施衛
生管理 

從業人員
衛生管理 

製程及品
質管理 

288家 
 

(學校264家 
團膳24家) 

231家 
 

(80.2%) 

25家 
 

(8.7%) 

14家 
 

(4.9%) 

18家 
 

(6.2%) 
53 9 19 

 GHP缺失項目分析： 
1. 作業場所及設施衛生管理：以天花板或地面不潔、出入口未落實病媒防治及 
                                                       冷凍冷藏庫溫不足為主。 
2. 從業人員衛生管理：以未完成年度食品從業人員體檢及未達烹調從業人員持證比率 
                                           為主。 
3.    製程及品質管理：以物品未離地放置及製程未避免交叉污染為主。 

資料來源：106年學校午餐聯合稽查專案第二階段第一期程地方政府聯合訪視成果 
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後續精進措施 

法規面 

查核面 

管考面 

 將全國中、小學營養午餐供餐業者納入衛生福利部食品藥
物業者登錄平台(非登不可)登錄範圍。 

 106年6月7日公告預告餐盒食品工廠應建立食品安全監測
計畫及實施強制檢驗，落實餐盒食品工廠之一級品管。 

 依今年度專案查核結果及缺失分析，據以修正次年稽查重點
及標的。 

 針對重點缺失項目，加強對學校、團膳業者以及相關午餐從
業管理及操作人員進行宣導。 

 持續辦理績效考評，並依今年度考評結果進行分析，據以
修正次年考評項目與指標。 
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結語 
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